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Achel

Caseus Award

In Lyon werd de prestigieuze
Caseus Award uitgereikt aan de
‘Achelse Blauwe' van kaasma-
kerij Boonen in Achel. Bij het
onderdesl presentatie van een
originele kaas ging de Blauwe
Grevenbroecker, gepresenteerd
door de kaasmeesters Peter Ver-
bruggen en Luc Callebaut, met de meeste punten lopen. De
Caseus Award is het wereldkampioenschap voor kazen. Er namen
dit jaar deelnemers uit 12 landen aan deel. De internationale jury
was vol lof over de Achelse blauwe kaas, Peter en Beri Boonen
baten, samen met hun echigenotes Riel en Carine de kaasboer-
derij Catharinadal uit. Met de melk van hun eigen koeien maken
ze zo'n 140 kazen en een 70-1al andere zuivelproducten, bereide
gerechten en desserten op basis van melk. Een trotse Peter
Boonen: “we produceren momenteel slechts een 16-1al kazen per
week en die gaan reeds mondjesmaat naar Frankrijk, Duitsland,
Nederland, ferland en Amerika. We mogen ook onze eigen klan-
ten in de kaasmakerij niet vergeten, hé.” Dat de ‘Achelse Blauwe'
speciaal was, had koning Albert al begrepen. Sinds enkele jaren
laat hij regelmatig een kaas richting paleis vertrekken. “Het is een
echte blauwe kaas, geen imitatie. Hij is heel anders dan veel
schimmelkazen, brandt niel, maar is lekker zacht en verdooit je
smaakpalet dus niet.” Binnenkon gaat de Kaasmakerij verbou-
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Hoeselt

De Weijershoven

Chef Xavier Conings (35) haal-
de net geen brons op de wed-
strijd Ambachtelijke koks van de
Meesterkoks, met een wvierde
plaats  zette hij terecht
Limburg mee op de kaart
Conings liep stage bij wijlen
Robyns en studeerde aan de
‘De Weijershoven”, genoemd naar de
gelilknamige baron inspircerde sommelier Jean en mailre Anne
Conings om een aantal jaren terug een rustiek restaurant wit te
bouwen. Samen mef Xavier en gastvroow Wendy, hrengt het vier-
1al culinair genot dal men niet meteen in 0.L.V. Hoeselt verwachi.
Het restaurant biedt plaats in twee zaaltjes, samen goed voor 65
couverts. Uithreiding voor feesten met walking - diner is mogelijk
tot 100 personen. Er is een ruim terras dat ook gecovend wordt met
patio-tenten, indien nodig. Parkeren kan onder de rook van de
kerk. De zaak brengt een verfijnde Franco-Belgische keuken met
een uitermate lokale toets, Alles wordt vers en ambachielijk
bereid, tot en met de truffels, het brood en gebak en de roomijs
Vlees en vis wordi, waar noodzakelijk, zelf gerooki. Fonds wor
den zell getrokken. Hiervoor staal de zaak dan ook ullermate
bekend in de regio. Limburgse producten hebben een beentje voor
. Verder beschikt men over een uitgebreide moestuin eigen krui-
den en fruitgaard. Specialiteiten als oude groenten [rammenas,
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worden op een eigenzinnige, maar authentieke manier verwerkr,
Daarbij heeft de chel geen oogkleppen op. Zo kan Livar, speenvar-
ken en wiite pens met jonagold appel best combineren mel cous-
cous. Traditioneel, maar niet extreem, Zoveel is duidelifk. De
Weijershoven voent 4 menu's, waarvan 'Limburg Op je Bord'
slechts 25 euro kost. Een vrijdagmiddaglunch betaal je 30 euro.
Binnen het a la carte gebeuren voorziet men 4 voor- en dito
hoofdgerechien, Leuk is de ‘repas’-schotel, een extraatje van de
chef. Naast zorg voor het product is men er zeer gepassioneerd
berig met wijn. Buiten Limburgers als Wijnkasteel Genoelselderen
of Domein Schorpion vind je er een vitgebreid gamma Franse wij-
men. Veelal rechtreeks gekocht op locatie.

Kempen

Nieuw vakantiepark

Teema International start met architect Paul Vandenbussche en
zijfn team Teema-architecten een nieuw in hel oog springende
leisure- en recreatie project aan het Nationaal Park Hoge Kempen
Het wordi een hedendaagse project met ecologische architectuur .
geintegreerd in het landschap, "Een expliciet uitgangspunt van het
ontwerp bestaat erin om het domein met de gegeven ingrepen zo
weinig mogelijk te verstoren en om zoveel mogelijk de bestaande
natuurlijke toestand te behouden en zelfs te versterken.” Het pro-
jectgebied is 250 ha groot en is geintegreerd in het 5500 ha grote
Nationaal Park Hoge Kempen. Het ligt op het kruispunt van
Belgi#, Nederland en Duitsland met 40 miljoen bewoners binnen
een afstand van 2u rijden. Er komt een viji sterren Business- en
Leisure Hotel met 150 suitekamers, een restaurant, conference
rooms, fitness en wellness, Daarnaast voorziet men 750 villa’s op
het water, in de heuvels en in het bos, met eigen sauna en whirl
poal. De golfcourse biedi 18 holes Er is overal bbg voorzien en
naast mountainbiking staat zeker ook shopping op de agenda,
want Maasmechelen Village ligt viakbij,
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schorseneren, warmoes, courgette, venkel), Oude Tongerse peer
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